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Prémio Instituto Ajinomoto de Pesquisa abre inscricdes para
sua terceira edicao

Alunos dos cursos de Nutricdo, Gastronomia e Engenharia de Alimentos poderéo se inscrever até
31 de maio

Sao Paulo, 03 de maio de 2017 - Estdo abertas as inscri¢cdes para o 3° Prémio Instituto
Ajinomoto de Pesquisa, que tem como objetivo identificar e reconhecer estudantes com espirito
pioneiro, aptidao para pesquisa e grande potencial profissional. O tema do concurso sera o
Umami, um dos cinco gostos basicos do paladar humano, descoberto em 1908 pelo cientista
japonés Kikunae Ikeda.

Podem se inscrever estudantes de qualquer nacionalidade, que residam e estudem no Brasil e
sejam matriculados nos cursos de Nutricdo, Gastronomia ou Engenharia de Alimentos. Os
prémios totalizam R$ 6 mil, sendo: R$ 3 mil para o melhor trabalho; R$ 2 mil para o segundo
colocado; e R$ 1 mil para o aluno que conquistar o terceiro lugar. Nesse ano, os orientadores dos
trabalhos também serdo premiados.

Os interessados devem preencher o formulario de inscricdo disponivel no site da Ajinomoto do

Brasil (www.ajinomoto.com.br) e envia-lo para o e-mail premiolA pesquisa@br.ajinomoto.com

até 31 de maio. O periodo de entrega dos trabalhos acontece entre 1° de junho e 31 de agosto.
Os vencedores serédo anunciados no dia 6 de novembro.
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"Nos dois ultimos anos, recebemos trabalhos extremamente relevantes baseados em pesquisas
gue apontaram para direcdes muito interessantes", afirma Carlos Takata, diretor secretario e
social do Instituto Ajinomoto. "Com esta terceira edigdo do prémio, o Instituto Ajinomoto segue
estimulando o desenvolvimento académico brasileiro para contribuir com o crescimento do pais”,
conclui.

O regulamento esté disponivel no site.

Sobre o tema

Umami é um dos cinco gostos basicos do paladar humano, descoberto em 1908 pelo cientista
japonés Kikunae Ikeda. Foi reconhecido cientificamente no ano 2000, quando pesquisadores da
Universidade de Miami constataram a existéncia de receptores especificos para este gosto nas
papilas gustativas. O aminoacido glutamato e os nucleotideos inosinato e guanilato sao as
principais substancias Umami. As duas principais caracteristicas do Umami sdo o aumento da
salivacdo e a continuidade do gosto por alguns minutos apos a ingestédo do alimento. Para saber
mais, acesse www.portalumami.com.br/ e nos siga pelas redes sociais no

www.facebook.com/GostoUmami/ e pelo www.instagram.com/ogostoumami/.

Sobre o Instituto Ajinomoto

O Instituto Ajinomoto foi criado em 1999 e segue a politica mundial de responsabilidade social do
Grupo Ajinomoto. Seu foco é apoiar acdes e projetos voltados a nutricdo, saude e educacao, na
capital e nas cidades do interior de Sao Paulo, onde a filial brasileira esta instalada. O Instituto,
por meio da Filosofia do Grupo Ajinomoto, visa ser reconhecido como uma organizagao que
contribui para a solugdo de questdes sociais por meio de seu conhecimento e tecnologia em
nutricdo e salude, em prol de uma sociedade saudavel e justa.

Sobre a Ajinomoto do Brasil

Presente no Brasil desde 1956, a Ajinomoto do Brasil se empenha em oferecer tanto produtos de
gualidade para o consumidor como insumos para as industrias alimenticia, cosmética,
farmacéutica, de nutricdo animal e agronegécios. A linha de produtos da empresa voltada ao
consumidor é composta pelo tempero umami AJI-NO-MOTO®, AJI-SAL®, Tempero SAZON®,
Caldo SAZON®, RECEITA DE CASA™, HONDASHI® e SABOR A MI®, além das sopas
individuais VONO®, da sopa cooking VONO® Turma da Mbdnica e da linha de sopas cremosas e
claras VONO® Chef. Também se destacam os refrescos em p6 MID® e FIT™ Zero AcUcar, além
dos produtos da marca Satis!®, que incluem molho shoyu, a linha Pratos Incriveis em 1 minuto e
0s temperos para frango a milanesa, alméndegas e gratinados. No Brasil, a companhia também
atua no segmento de food service (alimentacgéo fora do lar). Com quatro unidades fabris,
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localizadas no estado de Sao Paulo, nas cidades de Limeira, Laranjal Paulista, Valparaiso e
Pederneiras, e sede administrativa na capital, emprega cerca de 3.200 funcionarios e atende tanto
ao mercado interno como ao externo. A Ajinomoto, uma multinacional japonesa com sede em
Toquio, € a maior produtora de aminoacidos do mundo. O Grupo Ajinomoto obteve um
faturamento global de US$ 9,9 bilh&es e nacional de R$ 2,3 bilh6es no ano fiscal de 2015.
Atualmente, opera em 27 paises, possui 119 fabricas e cerca de 33 mil funcionarios. Para saber

mais, acesse www.ajinomoto.com.br.
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