Mistura para Corregcao de Molho de Tomate, da Ajinomoto do
Brasil, é ideal para restaurantes que querem produzir seu
préprio molho
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Sao Paulo, janeiro de 2024 — A pratica de fazer o préprio molho de tomate é uma
tradicdo valiosa na culindria de diversos restaurantes, que buscam pela diferenciagao e
qualidade na textura e no sabor. No entanto, os obstaculos associados a esse processo
incluem o tempo necessario e a necessidade de correcao constante da receita com a
adicdo de outros ingredientes. Neste cendrio, a Mistura para Corre¢ao de Molho de
Tomate Ajinomoto®, um dos produtos do portfdlio da Ajinomoto® Food Service, drea
da Ajinomoto do Brasil que oferece produtos para estabelecimentos de alimentacao
fora do lar, se apresenta como um grande aliado na preservacao da esséncia Unica de
cada estabelecimento gastronémico.

Um estudo encomendado pela empresa, realizado pela AGP Pesquisas, revelou que
fazer o préprio molho é uma escolha estratégica dos operadores para se destacar no
mercado com “melhor qualidade no sabor”, porém, entre os pontos negativos dessa
atividade, destacam-se “muito tempo de preparo”, além da necessidade de adicionar
outros ingredientes para consertar o molho. De acordo com Maércio Numakura, gerente
da area de Food Service da Ajinomoto do Brasil, a Mistura para Correcdo de Molho de
Tomate Ajinomoto® oferece liberdade para o dono de restaurante manter sua esséncia
na receita, sem comprometer a qualidade, o sabor ou o tempo.

"O nosso produto preserva o sabor auténtico do molho caseiro. Com duas versoes,
tradicional e queijo, ele ndo apenas promove economia de tempo na producao,
especialmente na correcdo de cor e acidez, mas também utiliza ingredientes de origem
natural, como beterraba, fécula de batata, cebola, alho e, o0 mais crucial, tomates em
flocos. Além da presenca do realcador de sabor glutamato monossédico e do corante
natural de urucum, que conferem mais gosto e coloracdo as receitas", afirma.

Conheca abaixo os principais beneficios do produto:

Reducido de Tempo de Preparo



A versdo tradicional possibilita uma reducdo de até 50% no tempo de producdo do
molho caseiro, proporcionando agilidade sem sacrificar a qualidade.

Economia de Ingredientes

A versao queijo do produto oferece uma redugao de até 25% na quantidade de queijo
necessaria, contribuindo para a eficiéncia na prepara¢ao de pratos como parmegiana e
lasanha.

Alto Rendimento e Sustentabilidade

A embalagem de 500 g do produto pode render até 19 kg de molho, destacando-se no
mercado pela sua durabilidade de 16 meses e pela auséncia da necessidade de
refrigeracdo, promovendo a sustentabilidade e evitando desperdicios.

Molho com Aparéncia Agradavel e Menos Acido

A mistura garante um molho com aparéncia mais agradavel e menos acido, melhorando
a consisténcia, brilho e encorpamento, sem alterar o sabor caracteristico do molho
caseiro.

Simplicidade no Preparo

O processo de preparo é simples: basta adicionar a Mistura para Corre¢ao de Molho de
Tomate Ajinomoto® ao molho caseiro, e a corre¢do da acidez é imediata, eliminando
uma etapa demorada do processo.

Ingredientes de Qualidade Direto do Pomar

As duas versdes do produto contém ingredientes naturais, como beterraba, fécula de
batata, cebola, alho e, principalmente, tomates em flocos, direto do pomar para a casa
dos consumidores.

Sobre a area de Food Service

A drea oferece um mix de produtos versateis e praticos de alta performance em
rendimento e rentabilidade, destinados a estabelecimentos voltados a alimentagao fora
do lar, como restaurantes, bares, hotéis e padarias. Entre os produtos est3ao o realgador
de sabor AJI-NO-MOTO® e AJI-NO-MOTO® PLUS, os temperos HONDASHI®, SABOR A
MI®, AJI-SAL®, Tempero e Caldo SAZON® Profissional, Mistura Completa para Milanesa
Ajinomoto, Molhos Branco Bechamel e Escuro Demi-glace Ajinomoto, Amaciante de
Carne Ajinomoto, Molho e Extrato de Tomate Ajinomoto, Creme de Cebola Ajinomoto,
SATIS!® Molho Shoyu e SATIS!® Barbecue, a linha Mix para Preparo de Hamburguer
Vegetal TERRANO®, azeite de oliva extra virgem TERRANQO® e azeite de oliva tipo Unico
TERRANO® (os trés ultimos também estdo disponiveis para o varejo), condimento
preparado HARMONIX-F®, Puré de Batatas Ajinomoto e Mistura para Correcao de Molho
de Tomate Ajinomoto nas versdes Tradicional e Queijo. Confira o portfélio completo de



produtos, dicas de receitas para variar seu cardapio e outras solucdes no site
www.ajinomotofoodservice.com.br.

Sobre a Ajinomoto do Brasil

Presente no Brasil desde 1956, a Ajinomoto é uma multinacional japonesa e referéncia
mundial em aminodacidos. A empresa oferece produtos de qualidade tanto para o
consumidor como insumos para as industrias alimenticia, cosmética, esportiva,
farmacéutica, de nutri¢do animal e agronegdcios. Atualmente, a unidade brasileira é a
terceira mais importante do Grupo Ajinomoto fora do Japao, atrds apenas da Tailandia
e dos Estados Unidos. A linha de produtos da empresa voltada ao consumidor é
composta pelo tempero umami AJI-NO-MOTO®, AJI-SAL®, Tempero SAZON®, Caldo
SAZON®, SAZON® Tempera & Prepara, Receita de Casa™, HONDASHI®, SABOR A MI® e
SABOR A MI® Receita de Casa, além das sopas individuais VONO®, VONO® Proteina e da
linha de sopas cremosas e claras VONO® Chef. Também se destacam os refrescos em pé
MID® e MID ZERO™, o azeite de oliva extra virgem TERRANO®, o azeite de oliva tipo
Unico TERRANO® e a linha TERRANO® Veggie Burger, o SATIS!® Molho Shoyu, além de
aminoVITAL® GOLD e aminoVITAL® GOLD DRINK MIX, produtos compostos por nove
aminodcidos essenciais para a recuperacdo de atletas e entusiastas do esporte. No
Brasil, a companhia também atua no segmento de food service (alimentacdo fora do
lar). Com quatro unidades fabris, localizadas no estado de S3ao Paulo, nas cidades de
Limeira, Laranjal Paulista, Valparaiso e Pederneiras, e sede administrativa na capital,
emprega cerca de 3 mil funcionarios e atende tanto ao mercado interno como ao
externo. O Grupo Ajinomoto obteve faturamento global de USS 10 bilhdes e nacional de
RS 3,4 bilhdes no ano fiscal de 2022. Atualmente, esta presente em 36 paises, possui
117 fabricas e cerca de 34 mil funcionarios em todo o mundo. Para saber mais, acesse
www.ajinomoto.com.br.
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