Ajinomoto® Food Ingredients explica o uso da enzima
transglutaminase na producédo do presunto

Solugéo produzida pela Ajinomoto do Brasil, conhecia como ACTIVA BFB, faz
parte da lista dos ingredientes aprovados em nova regulamentacéo
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Sao Paulo, junho de 2023 — Com a nova regulamentacao dos requisitos técnicos de
identidade e qualidade dos presuntos, aprovada em maio pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA) do Brasil, o uso da enzima transglutaminase esta
entre os ingredientes indicados. A Ajinomoto® Food Ingredients, divisdo da
Ajinomoto do Brasil que oferece solugbes para a industria alimenticia, produz a
ACTIVA BFB, preparacdo enzimatica a base de transglutaminase, reconhecida na
producao do alimento.

A enzima é consumida mundialmente ha anos e foi descoberta pela Ajinomoto em 1987,
estabelecendo processo produtivo em 1993. Para a producdo do presunto, a ACTIVA
BFB auxilia em melhorias de textura, consisténcia e aparéncia. Além disso, ndo altera
a cor e o0 sabor, unindo as proteinas presentes no presunto (lisina e glutamina) para o
aperfeicoamento do alimento.

O gerente da &rea de Technical Service da Ajinomoto do Brasil, Mauro Salvador Filho,
explica que o produto possui melhor atuacao e aplicacao na fabricacdo dos presuntos.
‘A ACTIVA consegue aperfeicoar as caracteristicas de textura e permite melhor
fatiabilidade (reducéo das perdas no processo de fatiamento), bem como reducéo da
sinérese durante a vida de prateleira - quando ndo consegue manter a salmoura dentro
do produto, sendo liberada na embalagem”, destaca.

O uso da enzima permite ao consumidor um produto com fatias mais finas, textura
agradavel e boa aparéncia. Além disso, a transglutaminase pode ser aplicada em
apresuntado, fiambre, mortadela, peito de peru, entre outros frios fatiados, oferecendo
0s mesmos beneficios do presunto.

Amplamente utilizada na indUstria de alimentos, a Ajinomoto possui um portfélio de
preparacfes enzimaticas que também podem ser aplicadas em outros produtos
carneos, farinaceos, lacteos e a base de plantas. “Em farinaceos pode ser usada para
melhorar a rede de gluten, aprimorar a tolerancia a fermentacdo, aperfeicoar
maquinabilidade em linha de produgé&o e substituir ingredientes (apelo clean label). Em
lacteos, contribui na melhoria da textura e viscosidade, substitui hidrocoléides (gomas e
amido) e auxilia no aumento de rendimento em queijos”, ressalta Mauro.

Sobre a Divisdo Food Ingredients



A divisdo Food Ingredients produz e comercializa solugbes para as industrias
alimenticias, com o intuito de contribuir com uma melhor nutricao, oferecendo produtos
de qualidade e solugbes inovadoras, além de auxiliar seus clientes a desenvolver
produtos mais saborosos, saudaveis e acessiveis. Principais produtos: real¢cadores de
sabor AJI-NO-MOTO® e AJITIDE®, condimentos preparados HARMONIX®, KOKUMIX,
Savorboost™, Salt Answer™ e edulcorantes AMINOSWEET® e AJISWEET™, além de
ACTIVA, preparacdo enzimatica a base de transglutaminase. Para saber mais, acesse:
https://www.ajinomotofi.com.br/.
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Presente no Brasil desde 1956, a Ajinomoto € uma multinacional japonesa e referéncia
mundial em aminoacidos. A empresa oferece produtos de qualidade tanto para o
consumidor como insumos para as induastrias alimenticia, cosmética, esportiva,
farmacéutica, de nutricdo animal e agronegdcios. Atualmente, a unidade brasileira é a
terceira mais importante do Grupo Ajinomoto fora do Japéo, atras apenas da Tailandia
e dos Estados Unidos. A linha de produtos da empresa voltada ao consumidor é
composta pelo tempero umami AJI-NO-MOTO®, AJI-SAL®, Tempero SAZON®, Caldo
SAZON®, SAZON® Tempera & Prepara, Receita de Casa™, HONDASHI® e SABOR
A MI®, além das sopas individuais VONO®, VONO® Proteina e da linha de sopas
cremosas e claras VONO® Chef. Também se destacam os refrescos em p6 MID® e
MID ZERO™, o azeite de oliva extra virgem TERRANO®, o azeite de oliva tipo unico
TERRANO® e a linha TERRANO® Veggie Burger, o SATIS!® Molho Shoyu, além de
aminoVITAL® GOLD e aminoVITAL® GOLD DRINK MIX, produtos compostos por nove
aminodcidos essenciais para a recuperacado de atletas e entusiastas do esporte. No
Brasil, a companhia também atua no segmento de food service (alimentacdo fora do
lar). Com quatro unidades fabris, localizadas no estado de S&o Paulo, nas cidades de
Limeira, Laranjal Paulista, Valparaiso e Pederneiras, e sede administrativa na capital,
emprega cerca de 3 mil funcionarios e atende tanto ao mercado interno como ao
externo. O Grupo Ajinomoto obteve faturamento global de US$ 10,2 bilhdes e nacional
de R$ 3 bilhées no ano fiscal de 2021. Atualmente, esta presente em 36 paises, possuli
120 fabricas e cerca de 33 mil funcionarios em todo o mundo. Para saber mais,
acesse www.ajinomoto.com.br.
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